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PROVA ESCRITA OBJETIVA
CADERNO DE QUESTOES

Leia atentamente as instrucdes abaixo e aguarde a autorizagdo para abertura
deste caderno de questoes.

1. Confira o seu CADERNO DE QUESTOES nos primeiros 30 minutos de prova. Caso
haja algum erro de impressdo, auséncia de questdo, dentre outros, a prova podera ser
substituida nesse intervalo de tempo.

2. Assine seu nome no espaco proprio do CARTAO-RESPOSTA, utilizando caneta
esferografica de tinta azul ou preta. A ndo assinatura incide na DESCLASSIFICACAO DO
CANDIDATO.

. Para cada uma das questdes objetivas, sdo apresentadas 5 opcdes identificadas com as letras
A, B, C, D e E. Vocé deve assinalar apenas uma opgdo em cada questdo, caso contrario, ela
sera nula.

4. N&o dobre, ndo amasse nem manche o CARTAO-RESPOSTA. Ele NAO podera ser

substituido.

5. O tempo disponivel para esta prova é de 3h.

6. Reserve os 30 minutos finais para marcar seu CARTAO-RESPOSTA. Os rascunhos e as

marcag®es assinaladas no CADERNO DE QUESTOES néo seréo considerados na avaliagao.

7. Quando terminar a prova, entregue-a ao fiscal SEM FALTAR NENHUMA PAGINA OU

PARTE DELA, juntamente com 0 CARTAO-RESPOSTA. Em seguida, assine a LISTA DE

PRESENCA. Caso 0 CADERNO DE QUESTOES E/OU o0 CARTAO-RESPOSTA estejam

rasgados ou incompletos, o candidato sera eliminado.

8. Vocé também sera excluido do certame caso:

a) Utilize, durante a realizacdo da prova, maquinas e/ou reldgios de calcular, bem como
radios, gravadores, fones de ouvido, telefones celulares ou fontes de consulta de qualquer
espécie.

b) Ausente-se da sala em que realiza a prova levando consigp o CADERNO DE
QUESTOES e/ou CARTAO-RESPOSTA, antes do prazo estabelecido.

¢) Deixe de assinalar corretamente o campo no CARTAO-RESPOSTA.

d) Seja um dos trés ultimos candidatos e deixe o local de prova sem acompanhar o fiscal a
coordenacao.
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CONHECIMENTOS GERAIS Ela é, ainda, interpretada como um texto
conservador, cuja preocupacdo foi garantir a
TEXTO permanéncia de oferta de médo de obra barata ao setor

Para compreender a questdo da grilagem, é
necessario conhecer as formas historicas de
distribuicdo e aquisicdo de terras no Brasil. No
periodo colonial, a divisdo do territdrio em sesmarias
(imensos lotes de terras virgens distribuidos em nome
do rei de Portugal para agricultura) criou problemas
que estdo na origem da questdo fundiaria atual.

Um primeiro problema surge da dificuldade
em se mapear um territorio tdo extenso. Além disso,
amplas areas ndo eram utilizadas do ponto de vista
produtivo. Outro problema vem da escassez de
populacdo, que limitava a ocupacédo do territério e a
disponibilidade de forca de trabalho no campo.
Estima-se que, até 1700, a populacgdo brasileira era de
apenas 300 mil habitantes, em boa medida
concentrados no litoral nordestino e nas regides
mineradoras, segundo aponta Celso Furtado em seu
livro Formagéo Econdmica Brasileira.

Por fim, somam-se a essas questdes limitacbes
politicas de dominio territorial, ja que muitas regies,
principalmente no interior do pais, ndo eram
administradas na préatica pela coroa portuguesa ou
eram regides em disputa com outros paises. [...]

Com a independéncia do pais em 1822 e a
revogacdo do regime das sesmarias, instaurou-se um
vazio juridico que reforcou a ocupagdo espontanea. O
territério em construcdo e seus confins alimentavam
0s mais diversos anseios de apropriacéo e exploracao,
tanto para os atores mais vulneraveis do campo
(camponeses, indigenas, caboclos, escravos libertos)
quanto para 0s mais providos. [...]

A Lei de Terras, de 1850, que dispde sobre as
terras devolutas no Império, passa a ser um marco na
regulacéo fundiaria nacional ao estipular que o acesso
a terra ndo mais se daria pela mera ocupacdo, e sim
por meio da sua compra. Ao instituir a propriedade
privada e o mercado de terras, a Lei de Terras
estabeleceu, ao mesmo tempo, a definicdo de terra
publica. Assim, todos os possuidores (sesmeiros e
posseiros) tinham um prazo estabelecido para
registrarem suas terras, sob pena de estas cairem em
comisso, isto €, de voltarem ao dominio publico e
serem consideradas, portanto, terras devolutas. [...]

agropecuério e consolidar as elites agrarias num
momento em que o fim da escravatura estava se
desenhando. De fato, ela exclui do mercado fundiario
todos aqueles que ndo possuem recursos para adquirir
terra. [...]

Esse processo consolidou dois perfis que
ajudam a compreender a complexidade da posse de
terras. O primeiro perfil remete a campesinos que,
ainda que ndo possuissem o titulo da terra, moravam
e produziam nos locais ja ocupados. Sdo os chamados
posseiros. A Lei de Terras garantiu a sua permanéncia
como ocupantes legitimos; porém, novas ocupacdes
ndo poderiam se dar da mesma forma. Dai em diante,
as terras teriam que ser compradas do Estado. O outro
perfil é o de grupos que também ocupavam as terras
de maneira irregular, mas falsificavam documentos
de concesséo das antigas sesmarias ou documentos de
transmissdo de posse como forma de serem
reconhecidos como os verdadeiros donos da terra.
Esses sdo os chamados grileiros. [...]

Por tudo isso, € possivel concluir que a Lei de
Terras de 1850, longe de contribuir para discriminar
as terras publicas das privadas, serviu, em grande
medida, como mecanismo para incorporacao ilegal de
terras publicas e consolidacdo de areas griladas.

A partir de entdo, a grilagem se consolidou
como uma préatica lucrativa de controle da terra. A
medida que a ocupacdo do territdrio se intensificou,
conflitos se multiplicaram entre posseiros, grileiros e
proprietarios. O progressivo adensamento da
estrutura fundiaria nas é&reas de agricultura
consolidada contribui no avanco e na busca por novas
terras nas areas ainda pouco cobicadas, com baixa
ocupacao populacional.

E nas areas de fronteira agricola, onde o
mercado fundiério é ainda balbuciante e a delimitacdo
das propriedades muito imprecisa, que a grilagem se
expressa com maior forga e continua liderando, como
no passado, a apropriacdo de terras. Nelas, o Estado
ndo consegue conter a grilagem, por ndo ter um
registro cartografico completo das terras publicas,
nem cadastro da delimitacdo precisa das propriedades
privadas. [...]

As fronteiras agricolas do Cerrado e da
Amazonia, por exemplo, s&o notoriamente marcadas



por grilagem e conflitos fundiarios, onde é comum
ver uma mesma terra sendo reivindicada por duas,
trés ou quatro pessoas distintas. N&o por coincidéncia,
as fronteiras agricolas das ultimas décadas se
destacam pelo grande tamanho dos estabelecimentos
agricolas e por concentrar muita terra em poucas
maos.

Por essas caracteristicas e pela incapacidade
do poder publico em regulé-la, a grilagem tornou-se,
também, um dos motores da concentracdo fundiaria
no pais. [...]

Existem muitos mecanismos juridicos de
execucdo da grilagem. A origem do termo é ligada ao
uso de grilos trancados em uma caixa com
documentos forjados, a fim de envelhecer
artificialmente o documento para parecer mais
legitimo. Hoje, porém, os protocolos de falsificacdo
de documentos se sofisticaram, inclusive com o uso
de técnicas digitais, e sdo facilitados pela propria
legislacdo agraria e ambiental.

Os cartorios sdo a espinha dorsal do sistema,
ja& que aceitam abrir matriculas com uma
documentacdo incompleta ou suspeita. Uma vez que
0 proprietario tem o Onus de provar o
desmembramento do imdvel particular a partir do
patrimdnio publico, esse momento da alienacdo para
um agente privado é o que se escolhe com maior
frequéncia para forjar documentos, abrindo-se uma
matricula sem indicar a origem do imovel.

A partir disso, se constroi uma cadeia
dominial sucessoria, através da qual é reconstituida
toda a genealogia das sucessivas compras, vendas e
transmissGes de um bem desde a sua forjada saida do
patrimdnio puablico. [...]

Outra modalidade séo as agdes judiciais que
procuram reconhecer terras devolutas como sendo
privadas para driblar a proibi¢do constitucional de
usucapido de terras publicas. [...] A mesma operacao
pode ser realizada com declaracGes de posse que,
mediante acdo de um cartorio conivente, podem ser
transcritas como sendo registros de propriedade.
Existe ainda, a técnica de retificagdo de area no
registro de propriedade, na qual solicita-se que os
limites de uma propriedade sejam modificados em
cartorio. Nesse caso, a matricula existe, mas o
pretenso proprietario alega um erro na area registrada
e solicita a ampliag&o dos seus contornos. [...]

Paralelamente, as medidas de regularizacéo
ambiental implementadas pelo Codigo Florestal de
2012 instauraram o Cadastro Ambiental Rural
(CAR), que vem sendo usado como um cadastro
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fundiario informal nas operacbes de grilagem, para
comprovar a ocupacéo e propriedade de terra. [...]

Além de usurpar uma terra publica, os
registros digitais conflitam muitas vezes com outros
ocupantes dessas areas que ainda ndo tém os seus
direitos reconhecidos. As organizacdes de defesa das
populacbes indigenas e tradicionais se mobilizam
para denunciar essas praticas e alertam o poder
publico sobre a urgéncia de fazer o CAR de todas as
terras de uso ou propriedade coletivos. [...]

Os estudos realizados sobre os usos do CAR e
dos mecanismos simplificados de regularizacéo
fundidria apontam a existéncia de esquemas
organizados de grilagem e denunciam, ainda, uma
relacdo causal entre desmatamento ilegal e grilagem.

[-]

Um estudo do Instituto Socioambiental na
Amazonia avaliou em 11,6 milhdes o nimero de
hectares registrados no CAR em nome de terceiros e
sobrepostos a Unidades de Conservacgdo federais na
Amazoniaem 2020. Se acrescentar a isso as Unidades
de Conservacdo estaduais, Tl e as florestas publicas
n&o destinadas, as sobreposic¢des de CAR de terceiros
sobre areas protegidas na Amazonia Legal chegam a
29 milhdes de hectares, dentre as quais 3,5 milhdes
em Terras Indigenas. [...]

BUHLER, E. A; ZUCHERATO, B; IZECKSOHN, J. As novas faces
da grilagem no Brasil. In: Revista Ciéncia Hoje [CH 395]. Disponivel
em: <https://cienciahoje.org.br/artigo/as-novas-faces-da-grilagem-no-
brasil/>. Ultimo acesso em 15 de junho de 2023. (Adaptado)

Questdo 01

“No periodo colonial, a divisdo do territério em
sesmarias (imensos lotes de terras virgens
distribuidos em nome do rei de Portugal para
agricultura) criou problemas que estdo na origem da
questdo fundidria atual.”

De acordo com o texto, a palavra “fundiaria” tem
relacdo sinonimica com a palavra:

a) Latifundiaria.

b) Autoritaria.

c) Agréria.

d) Proprietaria.

e) Subsidiaria.

Questao 02

“O territorio em constru¢do e seus confins
alimentavam os mais diversos anseios de apropriacao
e exploracdo, tanto para os atores mais vulneraveis do



campo (camponeses, indigenas, caboclos, escravos
libertos) quanto para os mais providos.”

As palavras destacadas no segmento acima podem ser
substituidas, sem prejuizo semantico,
respectivamente, por:

a) Atributos, interesses, abastados.
b) Limites, desejos, munidos.

c) Projetos, interesses, ricos.

d) Bens, desejos, abastecidos.

e) Fronteiras, vontades, poderosos.

Questao 03

“Ela ¢, ainda, interpretada como um texto
conservador, cuja preocupacdo foi garantir a
permanéncia de oferta de médo de obra barata ao setor
agropecudrio e consolidar as elites agrarias num
momento em que o fim da escravatura estava se
desenhando.”

Assinale a alternativa que reescreve
CORRETAMENTE o trecho acima, respeitando a
norma culta da lingua portuguesa.

a) Ela ainda é interpretada como um texto
conservador, cuja preocupacéo foi tanto garantir a
permanéncia de oferta de mao de obra barata ao
setor agropecuario quanto consolidar as elites
agrarias em um momento no qual o fim da
escravatura estava se desenhando.

b) Ela é, ainda, interpretada como um texto
conservador, onde a preocupacgdo foi garantir a
permanéncia de oferta de méo de obra barata no
setor agropecudrio e consolidar as elites agréarias
num momento onde o fim da escravatura estava se
desenhando.

c) Ela é ainda interpretada como um texto
conservador cuja preocupacdo foi garantir a
permanéncia de oferta de mao de obra barata ao
setor agropecudrio e consolidar as elites agréarias
num momento que o fim da escravatura estava se
desenhando.

d) Ela é, ainda, interpretada como um texto
conservador, que a preocupacdo foi garantir a
permanéncia de oferta de mao de obra barata ao
setor agropecudrio e consolidar as elites agrarias
num momento aonde o fim da escravatura estava
se desenhando.

e) Ela é, ainda, interpretada como um texto
conservador, em que a preocupacdo foi garantir
ndo menos a permanéncia de oferta de méo de obra
barata ao setor agropecuario que consolidar as
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elites agrarias num momento que o fim da
escravatura estava se desenhando.

Questao 04

“E nas areas de fronteira agricola, onde o mercado
fundiario é ainda balbuciante e a delimitacdo das
propriedades muito imprecisa”.

O termo destacado no fragmento acima esta sendo
usado no seu sentido figurado. E CORRETO afirmar
que essa palavra pode ser substituida nesse contexto
por:

a) Principiante.
b) Hesitante.
c) Inconstante.
d) Vibrante.
e) Insipiente.

Questdo 05

No trecho “A partir disso, se constréi uma cadeia
dominial sucessoria, através da qual é reconstituida
toda a genealogia das sucessivas compras, vendas e
transmissdes de um bem”, o termo destacado se
refere, CORRETAMENTE, a(a):

a) Domicilio.

b) Familia.

c) Dominio.

d) Territdrio.

e) Ambito.

Questdo 06

Conforme Constituicdo Federal de 1988, sdo estaveis
de efetivo exercicio o0s

servidores nomeados para cargo de provimento

efetivo em virtude de concurso publico.

Assinale a alternativa que completa corretamente a

lacuna.

a) Ap0s dois anos.

b) Apos quatro anos.

c) Ap0s trés anos.

d) Apds um ano.

e) Apas cinco anos.

Questao 07
Um bolo de chocolate foi % vendido ao José por

R$ 13,50 e dividiu com sua amiga Natalia. Esta,
ficando impressionada com o delicioso sabor,
resolveu comprar o restante da torta. Assinale quanto
Maria pagou.



a) R$ 34,00.
b) R$ 38,50.
c) R$40,50.
d) R$ 43,00.
e) R$ 45,50.

Questao 08

Considere um usuario utilizando um computador com
0 Microsoft Windows 11 instalado. A partir do
Explorador de Arquivo, ele realiza algumas aces até
chegar na seguinte imagem:

Formatar KINGSTOM (F:) s
Capacidade:
983 MB S

Sistema de arguivos
FAT (Fadrio) ~
Tamanho da unidade de alocacido

16 quilobytes ~

Restaurar padrées do dispositiva

Rotulo do volume
EIMNGSTOMN

Opcoes de formatacao

Formatacdo Rapida

Iniciar ] Fechar

O usuario precisa garantir que o processo de
formatacdo verificard a integridade de cada setor
enquanto exclui os blocos existentes. Diante do
exposto, assinale a alternativa que apresenta a opgao
que O usuario necessita alterar para realizar a
formatacdo conforme desejado pelo usuario.

a) Capacidade.

b) Rétulo do Volume.

c) Formatacdo Réapida.

d) Sistema de Arquivos.

e) Tamanho da Unidade de Alocacéo.

Questao 09
Os cargos publicos do municipio de Teutdnia-RS
serdo providos por:

I-  Nomeacao e Reconducao.
I1- Readaptacdo e Reversao.
I1l- Reintegracdo e Aproveitamento.

A seguir, assinale a alternativa CORRETA:
a) Apenas o item | esta correto.
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b) Apenas o item Il esté correto.
c) Apenas o item |1l esta correto.

d) Apenas os itens | e 11l estdo corretos.
e) Todos os itens estdo corretos.

Questao 10

O Exercicio € o desempenho das atribuicdes do cargo
pelo servidor. Sobre 0 assunto e com base no Estatuto
do Servidor Publico do Municipio de Teutbnia- RS,
assinale a alternativa CORRETA.

a) E de 30 (trinta) dias o prazo para o servidor entrar
em exercicio, contados da data da posse.

b) Seratornado sem efeito o ato de nomeag&o que ndo
for feito pelo chefe do setor para o qual o servidor
for designado.

c) Exercicio deve ser dado pelo chefe do poder
executivo municipal.

d) E de 15 (quinze) dias o prazo para o servidor entrar
em exercicio, contados da data da posse.

e) Seratornado sem efeito o ato de nomeacao, se ndo
ocorrer a posse ou exercicio, nos prazos legais.

CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

Questéo 11

A Politica Nacional de Humanizacdo (PNH) existe
desde 2003 para efetivar os principios do Sistema Unico
de Saude no cotidiano das préaticas de atencdo e gestao,
qualificando a satde publica no Brasil e incentivando
trocas solidarias entre gestores, trabalhadores e
usuarios. Para tanto, essa politica adota algumas
diretrizes gerais que a orientam. A esse respeito,
assinale a alternativa que menciona diretriz da PNH.

I-  Contrato de gest&o.

I1-  Defesa dos Direitos do Usuario.

I11-  Fomento das grupalidades, coletivos e redes.
IV-  Construcdo da memdria do SUS que da certo.

A seguir, assinale a alternativa CORRETA:
a) Apenas o item | est4 incorreto.

b) Apenas o item Il esta incorreto.

c) Apenas o item Il esté incorreto.

d) Apenas o item IV esta incorreto.

e) Apenas os itens | e 111 estdo corretos.

Questdo 12

Visita aberta € uma proposta da Politica Nacional de
Humanizacdo cujo objetivo é ampliar o acesso dos
visitantes as unidades de internacdo, de forma a garantir
o0 elo entre o paciente, sua rede social e os diversos



servigos da rede de satde, mantendo latente o projeto de

vida do paciente. Sobre esse assunto, assinale a

alternativa CORRETA.

a) Entende-se por acompanhante o representante da
rede social da pessoa internada que a acompanha
durante os horéarios de visita estabelecidos pela
unidade em que se encontra o0 paciente.

b) A visita aberta visa incluir, desde o inicio da
internacdo, a familia/comunidade no processo dos
cuidados com a pessoa doente, aumentando a
autonomia desta e a dos seus cuidadores.

c) Visita e acompanhante ndo sdo considerados
“elementos integrantes do projeto terapéutico”, pois
ndo possuem conhecimento cientifico para contribuir
no cuidado ao doente.

d) O acompanhante pode ser um grande aliado dos
profissionais no cuidado a mulher no momento do
parto. Para isso, & fundamental que ele seja
tecnicamente preparado para entender todo o
processo de parturicdo a fim de identificar alteracoes
importantes e comunica-las a equipe.

e) Todas as alternativas estdo incorretas.

Questdo 13
Sobre a notificagdo compulséria de doencas e agravos,
julgue as assertivas a seguir e assinale a alternativa
CORRETA.

I- O Ministério da Salde divulga a lista nacional de
doencas de notificagdo compulsoria, contudo é
facultado a estados e municipios incluirem outros
problemas de salide importantes em sua regido.

I1- A notificagdo de doengas e agravos constantes na
lista nacional permite a realizacdo do diagndstico
dindmico da ocorréncia de um evento na
populagédo, sendo um instrumento relevante para
auxiliar o planejamento da salde, definir
prioridades de intervencéo e permitir a avaliagdo do
impacto das intervengdes.

I1l- Apresentar riscos a saude publica; alteracdo no
padrdo clinico-epidemiologico das doencas
conhecidas; potencial de disseminacéo; magnitude,
gravidade,  severidade,  transcendéncia e
vulnerabilidade na populagdo séo aspectos a serem
considerados ao incorporar um agravo ou doenca a
lista de notificagdo compulsoria.

a) Apenas a afirmativa Il esta correta.

b) Apenas a afirmativa Il e 111 est&o corretas.
c) As afirmativas I, 1l e Il estdo corretas.

d) Apenas a afirmativa Il esta correta.

e) Apenas a afirmativa | esta correta.
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Questdo 14

A notificagdo compulsoéria é a comunicacgdo obrigatoria
a autoridade de saude sobre a ocorréncia de suspeita ou
confirmacdo de doenca, agravo ou evento de saude
publica, podendo ser imediata ou semanal. Das doengas
incluidas na portaria GM/MS N° 420, de 2 de marco de
2022, assinale aquela descrita como “Doenca viral
transmitida por mosquitos que ocorre em areas tropicais
e subtropicais, os sintomas sdo febre alta, erupcdes
cuténeas e dores musculares e articulares. Em casos

graves, ha hemorragia intensa e chogue hemorrégico, o
que pode ser fatal”.

a) Colera. b) Dengue.

¢) Doenca de Chagas. d) Febre Amarela.
e) Ebola.

Questdo 15

Considerando as disposic¢des preliminares do decreto n°
7.508, de 28 de junho de 2011, julgue as assertivas a
seguir com V para verdadeira e F para falsa e assinale a
alternativa CORRETA.

(_) Considera-se rede de atencdo a salude o espaco
geogréafico continuo constituido por agrupamentos
de Municipios limitrofes, delimitado a partir de
identidades culturais, econdmicas e sociais e de
redes de comunicacdo e infraestrutura de
transportes compartilhados, com a finalidade de
integrar a organizacdo, o planejamento e a
execucao de aces e servigos de salde.

(_) Considera-se contrato organizativo da a¢do publica
da salde o documento que estabelece: critérios para
o diagndstico da doenga ou do agravo a saude; o
tratamento preconizado, com os medicamentos e
demais produtos apropriados, quando couber; as
posologias recomendadas; 0s mecanismos de
controle clinico; e o acompanhamento e a
verificacdo dos resultados terapéuticos, a serem
seguidos pelos gestores do Sistema Unico de
Saude.

(_) Considera-se servicos especiais de acesso aberto 0s
servicos de salde especificos para o atendimento
da pessoa que, em razdo de agravo ou de situagdo
laboral, necessita de atendimento especial.

(_) Considera-se portas de entrada as instancias de
pactuacdo consensual entre os entes federativos
para definicdo das regras da gestdo compartilhada
do Sistema Unico de Saude.

a) V-V-V-V. b) V-V-F-F.
¢) F-V-V-F. d) F-V-F-V.
e) F-F-V-F.



Questdo 16

Sobre as regides de saude, de que trata a secdo | do
decreto n® 7.508, de 28 de junho de 2011, julgue as
assertivas a seguir com V para verdadeira e F para falsa
e assinale a alternativa CORRETA.

(_) Para ser instituida, a Regido de Saude deve conter,
no minimo, acdes e servigos de atencdo primaria;
urgéncia e emergéncia; atencdo psicossocial;
atencdo ambulatorial especializada e hospitalar; e
vigilancia em saude.

(_)As Regifes de Saude serdo instituidas pelo
Ministério da Saude, em articulagdo com o0s
Municipios, respeitadas as diretrizes gerais
pactuadas na Comissdo Intergestores Tripartite -
CIT a que se refere o inciso | do art. 30.

(_ ) Os entes federativos deverdo definir os limites
geogréficos; a populacdo usuaria; o rol de acdes e
servicos que serdo ofertados; e respectivas
responsabilidades, critérios de acessibilidade e
escala para conformacao dos servigos das Regides
de Salde.

(_) As Regibes de Saude interestaduais deverdo ser
compostas por Municipios limitrofes, por ato
conjunto dos respectivos Estados em articulagdo
com o0s Municipios.

a) V-F-F-V. b) V-F-V-V.
c) F-F-V-F. d) F-V-V-F.
e) V-F-V-F.
Questdo 17

Sobre a Carta dos Direitos dos Usuarios da Salde,
julgue as assertivas abaixo com V para verdadeira e F
para falsa e assinale a alternativa CORRETA.

(_) A Carta dos Direitos dos Usuarios da Saude foi
aprovada pelo Conselho Nacional de Saide (CNS)
em sua 198? Reunido Ordinaria, realizada no dia 17
de junho de 2009.

(_) A Carta dos Direitos dos Usuarios da Saude é uma
importante ferramenta para que o cidaddo usuario
apenas do Sistema Unico de Salde conheca seus
direitos e deveres no momento de procurar
atendimento de salde.

(_) A Carta dos Direitos dos Usuarios da Saude foi
elaborada de acordo com seis principios basilares
que, juntos, asseguram ao cidadédo o direito basico
ao ingresso digno e exclusivo no sistema publico
de saude.

(_)Um dos principios da Carta dos Direitos dos
Usuéarios da Saude menciona que todo cidadao
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também tem responsabilidades para que seu

tratamento aconteca da forma adequada.

Agora assinale a alternativa CORRETA:

a) V-F-F-V. b) F-V-V-F.
c) V-V-F-V. d) F-V-V-V.
e) F-F-V-V.
Questdo 18

Sobre a Biblioteca Virtual em Saude (BVS), julgue as

assertivas a seguir e assinale a alternativa CORRETA.

I- A BVS é resultado da evolugdo da cooperacao
técnica em informagdo em ciéncias da salde
conduzida pela BIREME/OPAS/OMS. Atualmente
a biblioteca tem a funcéo de centro de informacéo
e indexacdo da producdo cientifica e técnica em
salde da Ameérica Latina e Caribe.

I1-  Saude do Adolescente e Satde da Mulher foram as
primeiras &reas tematicas abordadas pela BVS
Brasil.

I11- O Portal da BVS Brasil € um instrumento que
objetiva dar visibilidade as redes tematicas
brasileiras e integrar suas redes de fontes de
informacao em saude.

IV- A BVS Brasil € atualmente coordenada pelo
Ministério da Satde e a BIREME/OPAS/OMS.

a) Apenas as assertivas | e 11 sdo verdadeiras.

b) Apenas as assertivas Il e IV sdo verdadeiras.

c) Apenas as assertivas |, 11 e 1V sdo verdadeiras.
d) Apenas as assertivas | e 11 sdo verdadeiras.

e) Apenas as assertivas Il e IV sdo verdadeiras.

Questdo 19

Considerando as diretrizes da Politica Nacional de

Medicamentos, julgue as alternativas abaixo e assinale

a CORRETA.

a) Integram o elenco dos medicamentos essenciais
aqueles  produtos  considerados  béasicos e
indispensaveis para atender a minoria dos problemas
de saude da populacéo.

b) A Relacdo Nacional de Medicamentos Essenciais
servira de base para o direcionamento da produgéo
farmacéutica e para o desenvolvimento cientifico e
tecnoldgico, bem como para a definigédo de listas de
medicamentos essenciais nos ambitos estadual e
municipal, considerando suas respectivas situagoes
epidemioldgicas.

c) No processo de atualizagdo continua da Relagdo
Nacional de Medicamentos Essenciais, devera ser
dada énfase ao conjunto dos medicamentos voltados
para a assisténcia hospitalar, ajustado, no nivel local,



as doencas mais comuns a populacdo, definidas
segundo prévio critério epidemiologico.

d) As questdes relativas ao registro de medicamentos e
a autorizacdo para o funcionamento de empresas e
estabelecimentos, bem como as restricbes e
eliminagcOes de produtos que venham a revelar-se
inadequados ao uso, na conformidade das
informacgdes decorrentes da farmacovigilancia sdo de
atribuicdo exclusiva dos gestores estaduais e
municipais.

e) Todas as alternativas estdo incorretas.

Questéo 20

Segundo a Portaria GM/MS N° 420, de 2 de marco de

2022, que define a Lista Nacional de Notificagéo

Compulséria de doencas, agravos e eventos de saude

publica nos servicos de salde publicos e privados em

todo o territorio nacional, a “Violéncia sexual e tentativa

de suicidio”:

a) N&o sdo agravos de notificacdo compulsoria.

b) S&o de notificacdo imediata a Secretaria Municipal
de Salde.

c) Sédo de notificacdo semanal a Secretaria Municipal
de Saude.

d) Sdo de notificacdo imediata a Secretaria Estadual de
Saude.

e) Sdo de notificagcdo quinzenal a Secretaria Municipal
de Saude.

Questdo 21

Algumas condi¢bes adequadas sdo utilizadas na
conservagdo de produtos hortofruticolas a fim de
minimizar efeitos de fatores biol6gicos. O uso de
conservacéo refrigerada contribui para o retardamento
de diversas alteragGes indesejaveis.

Portanto, assinale a alternativa CORRETA que contém

todos os efeitos (alteragbes indesejaveis) que, com 0 uso

do frio, podem ser evitados, reduzidos ou amenizados.

a) Perda de agua (peso e apresentacdo do produto),
deterioracdo por micro-organismos e produgdo de
etileno.

b) Produgcdo de etileno, deterioragdo por micro-
organismos e ganho de peso do produto
hortofruticola.

c) Producdo de etileno, envelhecimento devido ao
amadurecimento e ganho de peso do produto
hortofruticola.

d) Perda de agua (peso e apresentacdo do produto) e
melhorias nas propriedades nutricionais dos
hortofruticolas.

e) Producdo de etileno, deterioragdo por micro-
organismos e producéo de etileno.
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Questdo 22

Diversas pesquisas cientificas ja destacam a
importancia dos acidos graxos (6mega 3, 6 e 9) para a
salde, tendo em vista que sdo essenciais para 0 bom
desenvolvimento do organismo. Destes trés tipos de
Omegas citados, apenas um é produzido pelo organismo,
mas, para que isso ocorra, outros dois dmegas ja devem
estar presentes no organismo. O 6mega que é produzido
pelo organismo também pode ser encontrado em
alimentos como: azeite, Oleo de canola, oOleo de

gergelim, 6leo de palma, animais marinhos, como o
tubardo e bacalhau.

Assinale a alternativa CORRETA que contém o &cido
graxo do conceito expresso acima:

a) Acido palmitoleico. b) Omega 3.
¢) Omega 6. d) Omega 7.
e) Omega 9.
Questdo 23

Os alimentos podem ser contaminados por centenas de
espécies e géneros de micro-organismos, 0s gquais sao
provenientes de diversas fontes, como: solo, ar, agua,
utensilios, trato intestinal de animais e do homem.

Dentre os itens abaixo, marque V para verdadeiro e F
para falso, em relacdo ao processo de contaminacao
alimentar e alteragcdes na qualidade do alimento.

(_) O crescimento microbiano em alimentos pode
resultar em alteragcdes quimicas, que, por sua vez,
podem acarretar alteracoes sensoriais,
caracterizando um processo de deterioracao.

(_) A depender do tipo de interacdo com o alimento, 0s
micro-organismos no geral podem ser classificados
em duas categorias: 0s deterioradores e 0s
patogénicos.

(_) Os alimentos podem ser classificados de acordo
com a sua estabilidade em: pereciveis, semi-
pereciveis e ndo pereciveis.

(_) Diversas alteracbes quimicas ocorrem em alguns
componentes dos alimentos, como: carboidratos,
proteinas e lipideos.

Agora, assinale a alternativa CORRETA:

a) V-F-V-V. b) F-V-V-F.
c) V-V-F-V. d) F-V-V-V.
e) F-F-V-V.
Questado 24

A capacidade de sobrevivéncia ou crescimento dos
micro-organismos presentes em um alimento pode ser
afetada por varios fatores que se relacionam com as



caracteristicas do préprio alimento e associados ao
ambiente.

Segue abaixo os dois tipos de fatores e 0s seus
exemplos, assim, relacione-os CORRETAMENTE.

(1) Fatores intrinsecos.
(2) Fatores extrinsecos.

(_) Atividade de agua, pH.

(_) Temperatura, umidade relativa.

(_) Composicao gasosa do ambiente.

(_) Composicao quimica, potencial redox.

A sequéncia CORRETA, de cima para baixo, é:

a) 1,1,1,2. b)2,1,2, 1.
c)1,22 1 d)1,21,2.
e 2,21, 1
Questdo 25

A alteracdo de alimentos mais importante em o6leos € a
oxidacdo, que é uma das principais causas de
deterioracdo de alimentos, afetando a qualidade dos
6leos, podendo assim resultar na rejeicdo de produtos
com fonte de lipideos.

Levando em consideracao as modificagdes que ocorrem
nos lipideos, assinale V para as sentencas verdadeiras e
F para as falsas.

(_) Os dois mecanismos principais de oxidacdo de
lipidios sdo a auto-oxidacdo e a fotoxidacéo.

(L) A auto-oxidacdo ¢ um mecanismo autocatalitico
que envolve a participacdo de radicais livres,
ocorrendo em duas etapas basicas: inducdo e
terminagéo.

(_) Fatores que podem afetar as taxas de oxidag&o:
grau de insaturacdo de lipideos, atividade de agua,
niveis de oxigénio, dentre outros.

(_) O uso de antioxidantes e de embalagens com
barreira a luz e ao oxigénio sao formas de controle
da oxidagdo de lipideos.

A sequéncia CORRETA, de cima para baixo, é:

a) V-V-F-F. b) F-V-V-F.
c) F-V-V-V. d) V-F-V-V.
e) V-F-F-V.
Questao 26

Em um processo produtivo alimenticio, durante todas as
suas etapas que vai desde a matéria-prima até o produto
final, as boas praticas de fabricagdo (BPF) devem fazer
parte a fim de garantir a seguranca do que é produzido.
Para atender a legislacdo sanitaria, o estabelecimento
produtor e processador de alimentos deve seguir a
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implantacdo dos requisitos necessarios das boas

praticas. Em relacdo a esses requisitos, analise as

afirmativas abaixo e assinale a alternativa CORRETA.

I-  Os manipuladores devem seguir normas de higiene
e conduta pessoal, quando necessario.

II- As instalacbes e o0s equipamentos devem ser
projetados de modo a garantir que o risco de
contaminacao seja minimizado.

I11- As edificacbes devem ser mantidas em boas
condicdes de conservagdo para evitar o acesso de
pragas e eliminar os locais potenciais para sua
proliferacao.

IV- Os servicos de alimentacdo devem especificar 0s
critérios para avaliacdo e selecdo dos fornecedores
de matérias-primas, ingredientes e embalagens.

a) I1, 11 e IV estdo corretas.
b) Somente Il esta correta.
c) Somente Il esta correta.
d) Somente | esta correta.
e) Il e IV estdo corretas.

Questao 27

Os carboidratos sdo as macromoléculas mais

abundantes na natureza, sdo considerados a principal

fonte de energia do organismo. A glicose, por exemplo,

é o principal carboidrato utilizado nas células como

fonte de energia. Nos alimentos, os carboidratos

possuem varias importantes funcdes e caracteristicas.

Tomando como base seus conhecimentos a respeito dos

carboidratos, assinale a alternativa CORRETA.

a) As frutas maduras sdo doces devido a transformacéo
do amido (reserva) em acUcares mais complexos
como a sacarose, frutose.

b) Os carboidratos sdo classificados de acordo com o
nimero de carbonos que possuem, em
monossacarideos, oligossacarideos e trissacarideos.

¢) O amido é um polimero de glicose encontrado nos
vegetais, o qual ¢ composto por duas cadeias, a
amilose e a amilopectina.

d) Os polissacarideos sdo macromoléculas naturais,
ocorrendo em quase todos 0s organismos vivos. Sao
formados pela condensacdo de monossacarideos,
unidos entre si pelas ligacbes peptidicas. Possuem
baixo peso molecular e podem ter cadeias lineares,
ramificadas e ciclicas.

e) O amido é um polimero de glicose encontrado nos
vegetais, o qual é composto por trés cadeias.

Questado 28

A embalagem nos alimentos desempenha papeis
fundamentais devido as suas multiplas funcdes (de
contencdo, de conservacdo, de manter a qualidade e



seguranca do alimento, de atuar como barreira, dentre

outras). Um dos materiais de embalagens mais antigos

que se tem conhecimento é o vidro. A respeito deste
material e suas caracteristicas, assinale a alternativa

CORRETA.

a) O vidro é um material fragil, porém nio fraco. E
maleével e leve, porém nao resistente. Por isso ndo é
apropriado para aplicacgdes sujeitas a impactos.

b) Quase 90% de todo o vidro fabricado no mundo é
formado principalmente por silica, soda e cal.

c) Algumas das vantagens do vidro sdo: higiénico,
asséptico, pratico, versatil e proporciona baixa
inércia quimica, ou seja, as rea¢fes quimicas levam
pouco tempo para acontecer, 0 que garante maior
preservacdo das caracteristicas originais do
contetdo.

d) O vidro pode ser classificado em homopolimero ou
copolimero de acordo com o nimero de unidades
basicas de natureza quimica (mondmeros) que
compdem as macromoléculas.

e) Quase 50% de todo o vidro fabricado no mundo é
formado principalmente por silica, soda e cal.

Questdo 29

Uma variedade de micro-organismos com diferentes
periodos de incubacdo e duragdo de sintomas podem
originar doencas alimentares microbianas. Como, por
exemplo: As bactérias Salmonella e a Escherichia coli,
que sdo bastante conhecidas pelo publico em geral.
Levando em consideracdo ao que se refere ao contexto
de doengas alimentares microbianas, assinale V para as
sentengas verdadeiras e F para as falsas.

(_)As intoxicacbes sdo compostas por micro-
organismos que podem se multiplicar no trato
intestinal humano, enquanto as infeccBes
produzem toxinas, tanto nos alimentos como
durante a passagem pelo trato intestinal.

(_) Enquanto os esporos sdo mortos por tratamentos
térmicos, as células vegetativas (produzidas por
Bacillus cereus e Clostridium perfringens, por
exemplo) podem sobreviver e germinar em
alimentos que ndo foram conservados de forma
adequada apds a cocgao.

(_) Apesar da crescente conscientizacao a respeito dos
riscos de doencas a partir da contaminagdo por
micro-organismos, essas doengas continuam sendo
um problema significativo para saude publica,
tendo em vista que todos sdo suscetiveis a essas
doencas, existindo ainda condi¢bes de mais riscos,
como em bebés, criancas, gravidas e idosos.

A sequéncia CORRETA, de cima para baixo, é:

CONCURSO PUBLICO

10

-

CONSULPAM
a) V-F-F. b) V-V-V.
c) F-F-F. d) F-V-F.
e) F-F-V.
Questéo 30

Na natureza existe uma vitamina na forma de beta-
caroteno, mas que no figado se transforma em vitamina
propriamente dita. Ela tem importante funcdo no
crescimento, na formacéo da pele, dos 0ssos e dentes,
contribui de forma essencial para visdo (formacgédo da
retina, por exemplo), aumenta a imunidade e resisténcia
contra alguns agentes infecciosos. Algumas de suas
fontes sdo: leite, ovos, figado, 6leo de figado de
bacalhau, vegetais folhosos verde-escuros e vegetais
amarelo-alaranjados.

Assinale a alternativa que indica CORRETAMENTE a
vitamina que foi expressa no texto acima.

a) Vitamina D. b) Vitamina C.

¢) Vitamina E. d) Vitamina A.

b) Vitamina B.

Questdo 31

As técnicas assepticas durante as andlises

microbioldgicas sdo técnicas adequadas de inoculagdo
dos micro-organismos em meios de cultura que
possibilitem seu rapido crescimento. Durante a sua
execucdo algumas precaucdes devem ser observadas
pelo manipulador a fim de minimizar os riscos de
contaminagdo. Em relagdo a essas técnicas assépticas,
assinale V para as sentengas verdadeiras e F para as
falsas.

(_) O estabelecimento de uma zona de esterilidade é
garantido pela regulagio do bico de gés. E nessa
zona que o0s tubos ou recipientes com meios de
cultura ou material inoculado deveréo ser abertos.
As  manipulagbes  devem  ser feitas,
preferencialmente, por tras da chama do bico de
gés.

As alcas ou agulhas de platina devem ser
flambadas somente depois de qualquer
transferéncia.

Descartar pipetas usadas em recipientes contendo
solucdes detergentes ou desinfetantes, somente
quando necessario, ja que as vezes as pipetas
podem ser lavadas com agua destilada.

C

C

C

A sequéncia CORRETA, de cima para baixo, é:

a) V-V-F-F. b) V-F-F-F.
¢) F-F-V-V. d) F-F-F-V.
e) V-F-V-F.



Questdo 32

O sucesso da conservacdo dos produtos derivados de
frutas redine um conjunto de fatores que vdo desde a
escolha da matéria-prima, os cuidados durante o
processamento até o produto final. Portanto, diversas
operacOes bésicas sd0 necessérias para preservar a
qualidade. Sendo assim, assinale a alternativa que
contém uma dessas operaces que NAO faz parte do
processamento de derivados de frutas.

a) Lavagem, descascamento, corte, branqueamento.

b) Secagem, liofilizagdo, despolpamento.

c) Moagem, esterilizacdo e descascamento.

d) Preservacdo por adicao de agucar e branqueamento.
e) Lavagem, Secagem e branqueamento.

Questdo 33
Quando um alimento é submetido a um determinado
processo, pretende-se obter um produto seguro e com
vida atil adequada, além de tentar minimizar as perdas
de nutrientes. Essas perdas sdo relacionadas com o tipo
de nutrientes, tipo de alimento e tipo de tratamento
aplicado. Assinale, dentre as alternativas que seguem
abaixo, aquela que apresenta CORRETAMENTE as
perdas durante o processamento.
I- Durante o descascamento e corte, partes de vegetais
sdo separadas e 0 que ndo sdo aproveitados séo
descartados j& que ndo possuem nutrientes (como
as cascas, por exemplo).
Nas operacBes de moagem dos cereais pode haver
perdas de nutrientes, principalmente de minerais.
I11- Perdas de minerais podem ocorrer durante o
branqueamento.

Os itens CORRETOS sdo:

a) Apenas IlI. b) Apenas I.
c) Apenas II. d) Il elll
e)lell

E por meio da cor que os consumidores sdo estimulados
pelos alimentos, com isso, € considerado um parametro
importante empregado no controle de qualidade, além
de identificar o sabor do alimento, pois quando ndo se
encontra com uma cor apropriada, pode ser rejeitado
pelo consumidor. Nestes casos, 0s corantes sdo 0s
aditivos que cumprem essa fungéo da cor. Em relagdo a
eles, assinale V para verdadeiro e F para falso.

(_) Muitos produtos alimenticios sd@o naturalmente
coloridos ou podem ser coloridos utilizando
corantes naturais ou artificiais.

O cozimento e o processamento dos alimentos
alteram a estrutura dos pigmentos dos alimentos,
que resulta na mudanca ou perda de cor destes; 0s

)
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corantes, entdo, serdo utilizados para restaurar a
cor.
Os corantes sdo adicionados aos alimentos
processados por inimeras razfes: para restaurar a
cor perdida no processamento e preservar a
identidade do produto; assegurar a uniformidade
da cor; intensificar a cor de alimentos processados
e para mascarar (disfarcar) a ma qualidade do
produto.
Existem situacOes inaceitveis que 0s corantes
artificiais sdo utilizados indevidamente para
fraudar algum alimento ou para serem utilizados
em produtos que ndo sdo permitidos a sua adic¢éo.

)

A sequéncia CORRETA, de cima para baixo, é:

a) V-V-F-V. b) V-F-V-V.
c) F-F-V-V. d) F-V-F-V.
e) V-F-V-F.
Questdo 35

As biomoléculas s@o polimeros quimicos formados pela
ligagdo de unidades monomeéricas as quais possuem
importancia bioldgica. Diante disso, relacione
corretamente  alguns  tipos de  biomoléculas
(substancias) com suas respectivas fungbes ou
caracteristicas:

(1) Lipideos.
(2)Enzimas.
(3)Polissacarideos.
(4)Amido.

(_) Formado por Ligacéo glicosidica.
(_) Polimero natural.

(_) Catalisadores.

(_) Reserva energética.

a) 1,234 b)4,2,1,3.
c)3,2 1,4 d)2,4,3,1.
e)3,4,2 1
Questdo 36

A principal fonte de energia do organismo sdo 0s
carboidratos, 0s quais sdo considerados como uma das
mais abundantes biomoléculas. A respeito desse tipo de
nutriente, analise as alternativas a seguir:

I- O amido é um carboidrato considerado como a
principal reserva energética dos vegetais.

I1-  Os carboidratos participam da formacéao dos &cidos
nucleicos, chamados de pentoses.

I1l- Os carboidratos tém a funcdo estrutural em
algumas células.



IV- Tanto a glicose como a frutose sdo carboidratos
complexos (polissacarideos).

V- A unido das moléculas de glicose e frutose forma
um outro tipo de acucar: a maltose.

Os itens CORRETOS s3o:

a) lelll. b) Il elV.
c)l, 1elll. d) Il e V.
e)llleV.

Questdo 37

Os alimentos podem ser analisados de forma detalhada
por meio da sua composicao quimica, valor nutricional,
valor energético, propriedades fisicas, dentre outras. A
ciéncia que estuda essas andlises realizadas nos
alimentos é a Bromatologia, que conta com inimeras
andlises essenciais em seus estudos. Levando em
consideracdo os diversos tipos de analises, assinale V
para as sentencas verdadeiras e F para as falsas.

(_) Ascinzas é uma analise utilizada para determinar
0 contetdo de minerais dos alimentos e das
vitaminas A e C.

Soxhlet é um extrator que utiliza refluxo de
solvente para a determinacéo de carboidratos.
Por meio do pHmetro pode-se determinar o pH de
alimentos.

Uma das analises mais comuns para determinagdo
de proteinas € por meio da determinacdo de
nitrogénio orgénico (Kjeldahl).

CCC

A sequéncia CORRETA, de cima para baixo, é:

a) V-V-F-V. b) F-F-F-V.
c) V-F-F-F. d) F-F-V-V.
e) V-F-F-V.
Questdo 38

Na indUstria alimenticia, diversas analises devem ser
efetuadas para monitorar a qualidade das matérias-
primas, dentre elas, temos as analises de perfil de textura
e o teor de solidos soliveis (BRIX°). Assinale a
alternativa CORRETA que apresenta 0s respectivos
equipamentos utilizados para estas analises.

a) Acidimetro e paquimetro.

b) Paquimero e penetrémetro.

c) Refratbmetro e texturémetro.

d) Acidimetro e exturémetro.

e) Texturbmetro e Refratbmetro.

Questdo 39

De acordo com a portaria 540/97 da Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) o aditivo alimentar
“¢ qualquer ingrediente adicionado intencionalmente
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aos alimentos, sem propdsito de nutrir, com o objetivo
de modificar as caracteristicas fisicas, quimicas,
bioldgicas ou sensoriais”. Podendo ter diversas funcdes
nos alimentos, como: agente de massa, antiespumante,
antioxidante, corante, conservador, espessante,
edulcorante, dentre outros.

Em relacdo aos edulcorantes utilizados nos alimentos,

segue abaixo 0s dois tipos (naturais e artificiais) e 0s
seus exemplos. Assim, relacione-os corretamente.

(1) Naturais.
(2) Sintéticos.

(_) Sorbitol, Manitol.

(_) Sacarina, Ciclamato.

(_) Aspartame, Acesulfame-k.
(_) Sacarina, Aspartame.

A sequéncia CORRETA, de cima para baixo, é:

a) 2-2-2-2. b) 1-2-1-2.
c) 1-2-2-2. d) 1-1-2-2.
e) 2-1-1-2.

Questédo 40

A capacidade de sobrevivéncia e multiplicacdo de
micro-organismos em alimentos depende de uma série
de fatores que estdo relacionados a fatores inerentes ao
alimento, que podem ser também chamados de
parametros intrinsecos e a fatores inerentes ao ambiente,
que podem ser também chamados de parametros
extrinsecos.

Em relacdo aos fatores intrinsecos que afetam a
multiplicacdo de micro-organismos em alimentos,
assinale a alternativa CORRETA.

a) Atividade de &gua, Acidez (pH), Potencial de
oxidacdo-reducdo (Eh), Composicdo quimica e
Constituintes antimicrobianos naturais.

b) Atividade de agua, Acidez (pH), Potencial de
oxidagdo-reducdo (Eh), Temperatura e Umidade
relativa.

c) Atividade de agua, Acidez (pH), Potencial de
oxidagdo-reducédo (Eh) e Temperatura, Constituintes
antimicrobianos naturais.

d) Atividade de agua, Acidez (pH), Potencial de
oxidacao-reducao (Eh), Constituintes
antimicrobianos naturais e Umidade relativa.

e) Todas as alternativas estdo incorretas.



